
Entrate  

Appetizers 

Culatello con scaglie di Grana e ristretto al Balsamico    

Culatello with cheese flakes and restricted to balsamic vinegar 

Flan ai Carciofi  con crema al Grana Padano ed Erba cipollina   
Artichoke flan with Grana Padano cream and chives 

Pumpkin flan with Parmesan cream, black Truffle and marinated Egg 

Sformatino al Formaggio con vellutata ai Porcini e Speck               
Cheese flan with Porcini cream and Speck Gran King 

Stick di Polenta fritta accompagnata da fonduta di Formaggi        

Fried polenta stick accompanied by Cheese fondue 

Tortino di Patate con Bacon, Fontina e Tartufo                            

Potato pie with Bacon, Fontina cheese and seasonal Truffle 

  



Primi 

Pasta hand-home 

Caramelle alle Ortiche con Ricotta e Tartufo nero di stagione   

Nettle’s Ravioli “candies shape” with ricotta and seasonal black truffle 

 

Gramignone all’Uovo  con ragù bianco di Cinghiale, Alloro e Porcini trifolati in Olio 

extra vergine d’Oliva     

Egg "Gramignone" with white ragout of wild boar, laurel and porcini mushrooms 

sautéed in extra virgin olive oil 

Tortelli di Mozzarella e Ricotta di Bufala conditi con Burro e Salvia   

Tortelli Buffalo’s Mozzarella and Ricotta, seasoned with Butter and Sage 

Tagliatelle con ragù rosso di Cervo e Porcini trifolati in Olio EVO 

      
Tagliatelle with venison red ragù and porcini mushrooms sautéed in extra virgin 

olive oil 

Raviolo di sfoglia gialla con cime di Rapa e Salsiccia croccante     

Yellow ravioli with turnip greens and crunchy sausage 

Strozzapreti con julienne di Verdure, Spezie delicate e scaglie di Pecorino di fossa 

   
Strozzapreti pasta with julienned vegetables, delicate spices and flakes of Pecorino 

di fossa cheese 

Spaghetti alla chitarra alla Norcina con Salsiccia nostrana, Panna e Tartufo nero di 

stagione  

     
Egg’s “macaroni alla chitarra” with Norcina style sausage, cream and seasonal black 

truffle 

I nostri Tortellini in brodo               
Our tortellini in broth 

Ravioli alla crema di Formaggi serviti con Speck e Noci       

Ravioli with cheese cream served with speck and walnuts 

 



Tortelli “Gran Bologna” con Mortadella dop, crema al Grana Padano e granella di 

Pistacchi     

Ravioli “Great Bologna Style” whit Mortadela dop, Grana Padano cream and  

Pistachio grain  

  

Carni e Formaggi 

Meats and Cheeses 

Bocconcini di Vitello cotti a bassa temperatura, con julienne di Carciofi, su Pan 

Brioche tostato   
Veal bites cooked at low temperature, with Artichoke julienne, on toasted Brioche 

Bread 

Cotoletta di Vitello in osso alla “Petroniana” con Tartufo          

“Petroniana” Veal cutlet with seasonal black Truffle 

Filetto di Manzo “Vecchia Modena” con Aceto Balsamico e Grana fuso   

                        
“Vecchia Modena” Beef Fillet with Balsamic Vinegar and melted Grana Padano  

Scamorza affumicata con Porcini e Speck    

Smoked Scamorza with Porcini and Speck Gran King 

Straccetti di Pollo con julienne di Verdure e pecorino di fossa          

Chicken strips with Vegetables Julienne and Pecorino fossa cheese  

Tartare di Fassona con velata di rosso d’Uovo marinato servita con salse         

Fassona tartare with a veil of marinated egg yolk and sauces 

Bracioline di Cinghiale                             

in umido, ai Porcini trifolati in Olio EVO, profumate con bacche di Ginepro 

Boar chops stewed with porcini mushrooms sautéed in extra virgin olive oil, 

flavored with juniper berries 

 



Carni Grigliate 

Grilled Meats 

Arrosticini sfiziosi (vitello, tacchino, maialino e bacon) su lettino di Misticanza e 

Citronette alle erbe aromatiche     

Delicious skewers (veal, turkey, pork and bacon) on a bed of Mixed salad and 

Citronette with aromatic herbs 

Costata di Manzo e Tomahawk Black Angus non contengono allergeni   

Rib of Beef and Tomahawk Black Angus do not contain allergens 

 

  



Contorni 

Side Dishes 

Chips di Patate profumate al Rosmarino  

Rosemary-scented Potato Chips 

Cipolle fritte  

fried onions 

Zucchine fritte  

fried zucchini 

 

 

Friggione Bolognese, Insalata mista, Patate al forno e Verdure ripassate in padella 

non contengono allergeni 

Stew with red Tomato and white Onion , Mixed salad, Baked Potatoes Black Cyprus 

Salt and Sautéed vegetables do not contain allergens 


